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A ALIANCA PERFEITA

A Tete surgiu no mercado ha mais de 50 anos na producao de
laticinios. Tem no queijo fresco o seu ex-libris, mas € a inovacao
na criacao de novos produtos que carateriza esta empresa que
ja conta com a terceira geracao de uma familia que desde

» O conhecimento de geracoes caracteri-
za a Tété que, desde 1960, se dedica a
producao de queijos e outros derivados do
leite. Inicialmente, com a primeira geracao
da familia Amaro, a producao era restrita a
queijo fresco e de forma muito tradicional,
com o objetivo de fazer escoar o leite da
pequena exploracao agricola da familia. A
tradicao foi passada a descendéncia que,
com o tempo, conseguiu fazer deste nego-
cio algo mais industrializado e diversifica-
do a nivel de produtos.

“Contudo, houve um péndulo que nunca foi
deixado de parte: manter sempre a receita

sempre esteve ligada a agricultura.

original”, como fizeram questao de frisar
Jodo e Cristina Amaro, que sao a terceira e
atual geracao que esta envolvida nos pro-
cessos administrativos da Téte. Apesar de
todo o processo de evolucao e criacao de
novos produtos envolver investimentos
avultados a nivel de tecnologia, existem
particularidades que os dois irmaos que-
rem manter intactas. Para alem da receita
original, todo o processo de producao &
tambem ele muito artesanal, o que consi-
deram ser uma grande mais-valia.

Com uma producao de cerca de 40 mil
unidades por dia, a Teté sempre procurou

ENTRE TRADIGCAO E INOVAGAO

responder as necessidades do mercado e
atualmente, trabalha com leite de vaca,
ovelha e cabra na confecao de variados
produtos. A gama € composta por queijo
fresco, queijo curado, requeijao e mantei-
ga, pautados por um baixo teor de sal para
que seja facil a identificacdo do tipo de lei-
te envolvido em cada produto.

Podemos encontrar os produtos da Tete
em algumas grandes superficies comer-
ciais, em hotéis de quatro e cinco estre-
las, casinos, pequenas lojas de comercio
tradicional e até mesmo na Assembleia
da Republica, onde se faz representar ha
mais de 30 anos.

A embalagem e outra aposta da geréncia
que investiu recentemente num alinha-
mento do packaging dos seus queijos €
manteigas, de forma a tornar a marca cada

vez mais reconhecida pelo publico. Para is-
s0, a empresa dispoe de uma linha de em-
balamento propria que |he permite tam-
bém operar sob um compromisso de res-
ponsabilidade ambiental. Com esta preo-
cupacao, a empresa conseguiu “reduzir
cerca de dez toneladas de plastico por ano
com o investimento em maquinaria de em-
balagem na fabrica”, referiu Joao Amaro.

A Tete atravessa, neste momento, um pro-
cesso de ampliacdo de infraestruturas
que ira permitir o aumento da producao e
criacado de novos produtos. Conta ainda
com 36 colaboradores que trabalham dia-
riamente para a evidenciacao desta mar-
ca que ela propria € uma homenagem ao
avo de Joao e Cristina Amaro, conhecido
por Tete e que deixou a familia este “saber
de geragdes”. 4
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